Hohenlinden

BILDUNG,
DIE HAFTEN BLEIBT!

Betriebskonzept

lhr Arbeitsplatz — unsere Dienstleistung




Tagesmenii mit Suppe oder Meniisalat Fr. 13.50

Taglich wechselndes Angebot. Die Komponenten
setzen sich wie folgt zusammen: 1x Fleisch oder
1x Vegi, 1x Starkebeilage, 1x Gemise.

Wird angerichtet. %-

Wochenhit Fr. 9.90

Wéchentlich wechselndes Angebot. Komponen- bis Fr. 16.00
te werden unterschiedlich zusammengestellt.

Wird angerichtet. %-

Meniisalat Ohne Menii Fr. 3.50

Beim Tagesmeni inklusive, anstelle Tagessuppe.

Tagessuppe Ohne Menii Fr. 3.50

Beim Tagesmen inklusive, anstelle Meniisalat.

Salatbiiffet liber die Waage 100gr. Fr. 2.60

Taglich wechselndes Angebot. Die Komponenten
setzen sich wie folgt zusammen: 1x Starkesalat,
1x Proteinsalat (Fleisch, Kise, Ei, Hilsenfrichte),
4x Gemusesalate (roh [ gekocht), 2x Blattsalate,
2x Garnituren, 1x Franzdsische Sauce,

1x Italienische Sauce, 1x Spezialdressing.

Zur Selbstbedienung. SE..‘
Suppentopf mit Brot Mit Fr. 6.50
mit oder ohne Wiirstchen Ohne Fr. 5.50
Taglich wechselndes Angebot. Wird angerichtet.

Tagesaktionen Individuell nach Produkt
Taglich werden kleine Tagesaktionen als Mittag-

snack angeboten. Zur Selbstbedienung.

Themenbiiffet Individuell nach Angebot

Es wird ein saisonal abwechslungsreiches
Themenbiiffet gemass Wochenhit oder Tages-
menl angestrebt. Burgerbuffet, Grillbuffet
oder Pizzaplausch.

Hohenlinden

Fachhochschule Nordwestschweiz
Hochschule fiir Wirtschaft



Die privatrechtliche Stiftung Hohenlinden wurde 1962
gegriindet und ist in einer stilvollen alten Villa in Solo-
thurn untergebracht.

Die Ausbildungsstatte Hohenlinden bezweckt die per-
sonliche Forderung, berufliche Ausbildung und Integ-
ration von jungen Frauen und Mannern, die noch keine
Ausbildung im ersten Arbeitsmarkt absolvieren kdnnen.

Sie bietet ca. 40 Ausbildungsplatze vorwiegend im
hauswirtschaftlichen Bereich sowie verschiedene
Integrations- und berufsbildungsvorbereitende Mass-
nahmen an. Zugewiesen werden die Jugendlichen
meist Uber die IV.

Nebst der beruflichen Ausbildung, der sozialen Beglei-
tung/Forderung sowie der beruflichen Integration,
freuen wir uns, mit unseren Lernenden die Mensa der
FHNW-Solothurn zu flihren. Es entsteht ein wertvolles
Lernfeld fiir unsere Jugendliche.
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Den Mitarbeitern und Studierenden der Padagogischen
Hochschule FHNW steht am Standort in Solothurn
im Erdgeschoss ein modernes Personalrestaurant, mit
kleinem Free Flow und Terrasse zur Verfligung. Das
Restaurant ist fiir externe Kunden ebenfalls 6ffentlich
zuganglich.

Der Hohenlinden ist es ein Anliegen, dass das Angebot
im Restaurant nicht nur wirtschaftlich, sondern vor
allem auch qualitativ liberzeugt. Die Gastronomie soll
zudem ein Ort der Begegnung und des Austauschs sein,
der einen wesentlichen Beitrag zur Zufriedenheit von
Mitarbeitenden und Studierenden fiihrt.



Vielfaltiges Angebot
Uns ist es wichtig, unser Angebot vielfdltig zu gestal-
ten und es sdmtlichen Besuchern zu ermdglichen, sich
bei uns zu verpflegen.

Frisch kochen

Wann immer mdglich kochen wir frisch vor Ort. Unsere
Lernenden sollen die Produkte, die Sie unseren Gisten
anbieten, spliren. Sie sollen riisten, braten, diinsten,
kneten, und backen. So kénnen wir Frische und Quali-
tat in hochstem Masse garantieren.

Individuelle Angebotsplanung

Wir sind lberzeugt, dass niemand die Bediirfnisse der
Géste so gut kennt wie das Team vor Ort. Der Menii-
plan wird durch die Verantwortlichen vor Ort erstellt.

Haben Sie besondere Wiinsche oder vermissen Sie
etwas?

Wir freuen uns tber Ihre Anregungen und Vorschlage.
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Umwelt und Ressourcen

Bei der Angebotsplanung stehen Regionalitdt und Sai-
sonalitdt im Vordergrund. Wir fordern kurze Lagerzei-
ten und vermeiden Flugfracht. Bei Warengruppen, die
nur aus Ubersee erhiltlich sind, setzen wir auf Produk-
te, die nach 6kologischen und ethischen Grundprinzi-
pen produziert und vertrieben werden.
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Am Mittag steht im Restaurant die genussvolle, ge-
sunde Erndhrung im Vordergrund. Das Angebot ist ab-
wechslungsreich, frisch und wird «gluschtig» prasen-
tiert. Uns ist es wichtig, unser Angebot vielfaltig und
ausgewogen zu gestalten.

Angebot

Tagesmenii

mit Suppe oder

Mendtisalat

Wochenhit

Salatbiiffet

Mendtisalat

Tagessuppe

Suppentopf mit

Brot mit oder

Beschrieb

Taglich wechselndes Angebot gemass
Mentplanung. Die Komponenten setzen
sich wie folgt zusammen: 1x Fleisch oder
1x Veqi, 1x Starkebeilage, 1x Gemiise

Wachentlich wechselndes Angebot ge-
mass Meniplanung. Komponente werden
unterschiedlich zusammengestellt

Buffet mit 8 Gastronorm-Einheiten. Tag-
lich wechselndes Angebot. Die Kompo-
nenten setzen sich wie folgt zusammen:
1x Starkesalat, 1x Proteinsalat (Fleisch,
Kise, Ei, Hilsenfriichte), 4x Gemiisesalate
(roh [ gekocht), 2x Blattsalate, 2x Garnitu-
ren, 1x Franzdsische Sauce, 1x Italienische
Sauce, 1x Spezialdressing.

Tdglich wechselndes Angebot anhand
Menuplanung (beim Tagesmenii inklusive,
anstelle Tagessuppe).

Tdglich wechselndes Angebot anhand
Men(planung (beim Tagesmen( inklusive,
anstelle MentUsalat).

Taglich wechselndes Angebot gemass
Mentplanung

ohne Wiirstchen

Tagesaktionen

Themenbiiffet

Hohenlinden

Tdglich werden kleine Tagesaktionen als
Mittagsnack angeboten

Es wird ein saisonal abwechslungsreiches
Themenbiffet angestrebt: Burgerbuffet,
Grillbuffet und Pizzaplausch
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Serviceart

Bedient an der
Schépfstation

Bedient an der
Schépfstation

Selbstbedienung

Bereitgestellt an der
Schopfstation

Selbstbedienung

Selbstbedienung
Brot und Wiirstchen
an der Schopf-
station bedient

Selbstbedienung

Bedienung
gemass Aushang

Preis

Fr. 13.50

Fr. 9.90
bis Fr. 16.00

100gr. Fr. 2.60

Ohne Menii Fr. 3.50

Ohne Menii Fr. 3.50

Mit Fr. 6.50
Ohne Fr. 5.50

Individuelle Preise
nach Produkt

Individuell nach
Angebot

gemass Wochenhit
oder Tagesmenii
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Getranke

Kalte Getranke

Eptinger rot/blau

Stissgetranke, PET klein
und Huus-Tee

Red Bull

Michelle Pure, 2.5dl
Innocent Beere/Kiwi
Comella Choco-Drink
Caffe Latte

Energy Milk

Warme Getranke
Kaffee, Espresso
Ovo und Schoggi
Tee (diverse Sorten)

Latte Macchiato,
Cappuccino, Schale

Doppelter Espresso
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Kioskartikel

Bounty

Balisto

Torino

Twix

Ragusa

Snickers
Schockokiisse Mini
Cailler Branche
Kagi fret

Chokito
Schleckzeug

Lindor Kugel

Mini Celebrations
Dextro Energie
Stimorol

Ricola

Fisherman's Friends
Biberli

Clif Bar Peanut Butter

Zweifel Berger Cookie




Gemeinsam mit unseren Lernenden ist es uns ein An-
liegen, Ihnen, im Rahmen unserer Mdéglichkeiten, lhre
individuellen Catering-Wiinsche zu erfiillen. Sei es eine
kleine Kaffeepause, ein Teamstehlunch am Mittag oder
ein Apéro als Tagesabschluss. Wir gehen gerne auf lhre
Wiinsche ein.

Mehr dazu finden Sie in unserem Cateringangebot
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